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Für Weinliebhaber und Freunde des Weinguts 
Röschard finden regelmäßig Veranstaltungen 
statt, die Wein und gutes Essen zu einem un-
vergesslichen Erlebnis machen. Höhepunkte 
sind das Hoffest im Mai, zu dem der neue 
Jahrgang vorgestellt wird, und das Herbstfest 
im September, das Lust auf zünftigen Genuss 
macht.  
 
Auf unserer Homepage  
www.weingut-roeschard.com  
finden Sie immer die aktuellsten Temine zu 
unseren Events. Besuchen Sie uns und über-
zeugen sich vom unvergesslichen Markgräfler 
Genuss – unseren Weinen!

Ein knuspriger Flammkuchen, ein zartes 
Kalbsfilet in Morchel rahmsauce – oder ganz 
einfach nur ein lauer Sommer abend unter 
freiem Himmel? Egal, zu welchem Anlass: 
Weine von Röschard erweisen sich als char-
mante Begleiter zum Essen und zu guten Ge-
sprächen.  
Pur genossen, entfalten sie ein Spektrum an 
Aromen, das Wein freunde in die Natürlichkeit 
und Lebenslust der Menschen im Markgräf-
lerland eintauchen lässt. Neben unseren Guts-
weinen bieten wir Ihnen Raritäten wie den 
Spät burgunder SR aus alten Reb anlagen und 
den Chardonnay SR, beide im Barrique gereift. 
Prickelnd sind unsere durch Flaschen gärung 
gewonnene Cuvée, der Pinot Rosé und unser 
Rösecco. 
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Unsere Weine  
sind ausgezeichnet:

Überzeugen Sie sich selbst –  
www.weingut-roeschard.com



Die Philosophie des Weinguts Röschard in 
Weil am Rhein sehen Kenner ganz klar auf 3 
Säulen: langjährige Erfahrung in Weinberg 
und Keller, optimale Wachstums- und Reife-
bedingungen und große Begeisterung für das 
Naturprodukt Wein. 

Mit dem „Weiler Schlipf“, einer der Top-Lagen 
des Markgräflerlandes, könnten die Ausgangs-
voraussetzungen nicht besser sein. Dieser 
Boden ist geprägt von Millionen Jahre alten 
Sedimenten des Eismeeres, die einen hohen 
Kalkgehalt aufweisen, dadurch für die Mine-
ralität der Weine verantwortlich sind und 
somit Burgunder höchster Gute hervorbrin-
gen. Auf der sonnigen Lage „Haltinger Stiege“ 
gedeihen derweil optimal alle Burgundersorten 

und natürlich auch Gutedel, deren Würze und 
Saftigkeit das Kalk-Terroir dieser malerischen 
Landschaft widerspiegeln. 

„Naturnahe Weinbereitung“ ist die Devise 
von Ralf Röschard. Er ist verantwortlich für die 
Vinification im Traditionsweingut Röschard.  
So erfolgt die Konzentrierung der Weine aus-
schließlich im Weinberg, wo mit der Reduzie-
rung der Erträge frühzeitig die Weichen für 
hohe Qualitäten gestellt werden. Nur ge-
sunde, vollreife Trauben, von Hand geerntet, 
finden im Herbst den Weg in den Keller. Da-
nach steht die schonende Verarbeitung der  
Trauben an, die ausschließlich dem Gravita- 
 

tionsprinzip folgt. Ein langes Vollhefelager bis ins 
Folgejahr und die späte Schwefelung der Weine 
sind zudem die Garanten für die Förderung einer 
natürlichen Reifung. Ausgebaut werden die gekel-
terten Weine im Edelstahltank, im großen Holzfass 
und in traditionellen Barriques. 

Die sortentypischen, charakteristischen Weine 
aus dem Hause Röschard erweisen sich jedes 
Jahr aufs Neue als hervorragende Essensbeglei-
ter der badischen und überregionalen Küche. 
Pur genossen entfalten sie ein Spektrum an Aro-
men, das Weinfreunde in die Natürlichkeit und 
Lebenslust der Menschen im Markgräflerland 
eintauchen lässt.

WEINGUT RÖSCHARD IN WEIL AM RHEIN – 
INDIVIDUALITÄT, DIE BEGEISTERT
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Montag bis Freitag 8 – 13 Uhr und 17 – 19 Uhr 
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